BANQUETE CONVENCIONAL
Puede ser solicitado para desayuno, comida o cena de 4 o 3 tiempos. Una opción clásica y eficiente para sus eventos empresariales o sociales.
Ejemplo de Banquete Convencional de 4 Tiempos: (Entrada, Sopa o Crema, Plato Fuerte y Postre)
· Ensalada César con Crotones.
· Filete de Res al Vino Tinto con Guarnición de Verduras Primavera.

TAQUIZA TRADICIONAL
[bookmark: _GoBack]Una opción practica y deliciosa para tus invitados.
· Bistec
· Chorizo
· Cabeza
· Tripa
· pastor

CAZUELAS
Una buena opción por ser tradicional y práctico. Servido en un buffet de diversos guisados en cazuelas. La variedad aumentará de acuerdo al número de personas. Una gran opción para cualquier evento convencional ya sea social o empresarial. 
Ejemplo de algunos guisados 
· Pollo en mole poblano.
· Pico de gallo.
· Chicharrón en salsa verde.
· Tinga de pollo.
· Papas con chorizo.
· Rajas a la crema con elote.
· Arroz con huevo duro.
· Frijoles charros.
· Deshebrada de res.
DESAYUNO TIPO BUFFET
El Buffet se monta en estaciones de jugos, café, frutas, pan dulce, platos fuertes, huevos y Guarniciones. La variedad de su buffet aumentará con el número de comensales.
Ejemplo de Desayuno Tipo Buffet
· Estación de Jugo: Naranja, Papaya, Jugo Verde, zanahoria.
· Estación de Fruta: Papaya, Sandía, Melón,Mango,piña,fresa.
· Estación e Pan Dulce: Surtido de Pan Dulce.
· Estación de Platos Fuertes: Puntas de Pechuga en Salsa, Molletes, Chicharrón en Salsa Verde, Hot Cakes etc.
· Estación de Huevos: Omelet o huevos al gusto.
· Estación de Guarniciones: Frijoles Charros o brutos o fritos, Chilaquiles Verdes o rojos.
BOCADILLOS
Una solución práctica para reuniones, fiestas o presentaciones. Este servicio puede ser contratado por pieza o por persona. La variedad de bocadillos aumentará de acuerdo al número de personas de su evento.
Ejemplo de algunos Bocadillos que ofrecemos:
· Empanadas (distintos guisos).
· Carnes frías y quesos.
· Tostaditas.
BOCADILLOS MEXICANOS
Una alternativa a los bocadillos con un toque tradicional. Este servicio puede ser contratado por pieza o por persona. La variedad de los antojitos mexicanos aumentará de acuerdo al número de personas de su evento. Una opción práctica para sus reuniones, fiestas o presentaciones. 
Ejemplo de algunos Antojos Mexicanos que ofrecemos:
· Quesadillas miniatura
· Flautitas de Carne
· Tlacoyitos con Nopales
· Sopecitios de Chorizo
· Tostaditas de Pata
MARISCADA
Un banquete pensado para los amantes de mariscos. Puede ser personalizado ya sea para comida o cena platillo o servicio de buffet. La variedad de un buffet aumentará con el número de personas de su evento. Una opción original para consentir a sus invitados de bodas o eventos especiales. Pregunte por nuestro paquete de barra libre de cerveza y vinos tinto o blanco.
Ejemplo de Buffet de Mariscos:
· Ceviche.
· Cocteles.
· Sopa de Mariscos.
· Filete de Pescado al gusto.
· Mojarra Frita al Mojo de Ajo.
· Filete de salmón al gusto.
· Camarones al gusto.
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